
Die Lokation
Der ideale Ort für Ihre Hochzeitsfeier

Der Güterbahnhof in Freiburg 
ist eines der spannendsten 
und faszinierendsten Projekte 
in Freiburg.  
In der alten Lokhalle ist ein 
einzigartiger Ort für Ihre 
Hochzeit entstanden.  
Der Kontrast zwischen 120 
Jahre alten Holzdielen und 
modernem Design bereitet ein 
unvergessliches Ambiente.

www.die-lokation.de
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| 2024

Unsere Leistungen für Ihren Event 
• Miete für 8 Stunden der für Sie exklusiven Location 
• Projektmanagement 

Inklusive ein Termin zur finalen Absprache sowie Planung & Durchführung der Feier 
(weitere Termine: pro angefangen Stunde 50,- EUR)  

• Projektleiter:in & Betreuung durch Servicepersonal 
• Nebenkosten, Reinigung 
• Große Tafel, Lounge & Tanzfläche 
• Dezente Tischdekoration passend zum Raumambiente 
• Hintergrundmusik  
• Klimatisiert 
• Tischkicker 
• Inklusive Party Highlight „Social Booth“ (nach Verfügbarkeit) 

  

Unser Angebot 1390,- EUR 

Umbaupauschale - 265,- EUR 

Sollten Sie ein geändertes Set-up wünschen, berechnen wir dafür eine Aufwandspauschale. 

• Abbau/Umbau der Bestuhlung (Tische & Stühle) 
• Aufbau von Hochtischen, Stehtischen, Lounge 
• Freifläche zum Tanzen 
• Personal für Auf- und Abbau  

Extrastunden - 175,- EUR 
für jede weitere angefangene Stunde wird eine Service- & Mietpauschale berechnet.

Angebot 
Feiern in der LOKation



A
ll

e 
P

re
is

e 
en

th
al

te
n

 d
ie

 a
kt

ue
ll

 g
es

et
zl

ic
he

n
 M

w
st

.
w

w
w

.d
ie

-l
o

k
at

io
n

.d
e

| 2024

Getränke
Küchenparty in der LOKation

Unser Getränkeangebot 
Baden Crémant, Brut 0,70 28,00 EUR 
Blankenhorn, Schliengen, Baden 
Rioja Tinto, Bodega Classica Hacienda 0,70 23,00 EUR 
López de Haro, Spanien 
Nero di Troia, Duca d´Ascoli, IGT 0,70 25,00 EUR 
Duca d´Ascoli, Italien 
Rosé EDITION D' Origine AOP  0,70 24,00 EUR 
Coteaux d’Aix-en-Provence, Frankreich 
Grauburgunder Kabinett, trocken 0,70 22,00 EUR 
Reiner Probst , Vogtsburg-Achkarren, Kaiserstuhl 
Trautwein Blanc, Cuvée aus Muskateller 0,70 23,00 EUR 
Weingut Trautwein, Bahlingen am Kaiserstuhl 
Spätburgunder Kabinett, trocken 0,70 30,00 EUR 
Weingut Trautwein, Bahlingen am Kaiserstuhl 
Freiburger Natur-Radler 0,33 3,20 EUR 
Ganter Urtrunk 0,33 3,50 EUR 
Freiburger Pils alkoholfrei  0,33 3,20 EUR 
Lieler Mineralwasser, Still & Classic 0,75 5,00 EUR 
Fritz-Kola | Mischmasch | Limos 0,20 2,70 EUR 
Elephant Bay Ice Tea Peach | Passionfruite 0,33 3,60 EUR 
Kloster Garten Apfelschorle | Jo. Schorle 0,33 3,20 EUR 
Kaffee | Espresso (El Purica)  2,00/3,00 EUR 
Tee div. Sorten (Ronnefeldt)  3,50 EUR 
Digestif (FAUDEfeineBRÄNDE) 0,20 4,80 EUR 
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| 2024

TapasParty Beispielmenü

Mit Fleisch 
Roastbeef | Gegrilltes Gemüse 

Hähnchenbrustspieß | Papaya-Mango-Chutney 
Rinderfilet | getrocknete Tomate | Fenchel 

Roastbeef | Rosmarin-Ofenkartoffeln | getrockneter Tomatenbutter 

Vegetarisch 
Crostini | Oliventapenade | Artischocken | Cocktailtomaten 

Fenchel-Karotten-Salat | Harissa-Zitrone 
Risotto | Erbsen | Kräuterseitling 

Ofenpaprika | Feta | Paradieskörner | Minze

Aus dem Meer 
Sesam-Gemüse | Lachs 

Lachs im Brandteig 
Rote Beete | Meerrettich | Zander 

Quinoa-Avocado | Gamba 

Mit Käse 
Karotten-Wurzel-Gemüse | Ziegenfrischkäse | Würzsauce 

Gorgonzola-Birne | Walnuss-Rucola Pesto | Rosso di Treviso 
Hirten-Salat | Perlgraupen | Tomaten | Gurken 

Rote-Beete-Radicchio-Salat | Ziegenfrischkäse | Walnüssen 

Das Süße zum Schluss 
Schokolade-Walnuss-Karamell-Tarte 

Schoko-Windbeutel | Mandarinencreme 
Cassis-Mascarpone-Tiramisu | Espresso-Marsala 

Calvados-Windbeutel | Karamell 
Mandel-Macarone | Schokoladen-Trüffel

Hundert grüsse aus der Küche 
Kleine Gerichte auf Tellerchen / in Schälchen angerichtet, die mit kleinen Gabeln und Löffeln im Stehen 
verzehrt werden können. Das Finishing der Tapas findet durch unsere Köche:innen direkt in der LOKation 
Küche statt. Auswahl dient lediglich der Inspiration.

  

pro person 59 EUR 
Der Preis umfasst 9 Tapas pro Person und einen Aperitif. Die Auswahl dient lediglich der Inspiration. 
Inkl. Personal für Abräum- & Spülservice, Geschirr, Besteck und Servietten.

Live Cooking



A
ll

e 
P

re
is

e 
en

th
al

te
n

 d
ie

 a
kt

ue
ll

 g
es

et
zl

ic
he

n
 M

w
st

.
w

w
w

.d
ie

-l
o

k
at

io
n

.d
e

| ab 30 Personen

Beispiel Menü: 
                                                     Aperitif 

Rindertatar | Brotsalat | Tomate 
Viel Kürbis | „Kern Flakes“ | Ziegenfrischkäse 

Rauchlachs | Rote Bete | Zwiebelkuchen 
Ofengemüse | Schwarzwald Balsamico | Bergkäse 

Suppe 
Cappuccino vom Kürbis mit Curry 

Hauptgang 
Schwarzwälder Hirsch | Kartoffelcreme | Tannennadel Kernöl 

Fetakäse | Kartoffelcreme | Tannennadel Kernöl 

Dessert 
Raclette Käse | Schwarzwald Streich | Knusperbrot 

Aprikosenröster | Sauerrahm | Granola 
Apfel-Crumble | Blendender Eierlikör | Haselnuss

Live Cooking

Das Live Event in der LOKation Küche 
Kleine Gerichte auf Tellerchen / in Schälchen und angerichtet, die mit kleinen Gabeln und Löffeln im Stehen 
verzehrt werden können.

Küchenparty Beispielmenü

  

Pro person 59 EUR 
Die Auswahl dient lediglich der Inspiration.  
Inkl. Personal für Abräum- & Spülservice, Geschirr, Besteck und Servietten.
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| für 20 - 40 Personen

Live cooking
3-Gänge-Beispielmenüs

Das Live Event in der LOKation Küche 
Sie werden Live vor Ort bekocht und können zusehen wie Ihr Menü angerichtet wird. 

Beispiel Menü: 

Menü 1 
Zucchinitaschen mit Paprika-
Auberginen-Oliven-Marinade 

*** 
Schweinefilet mit zweierlei 

Karotten und Kartoffelgnocchi 
*** 

Warme Schokoladentarte mit 
Portweinkirschen und Vanilleeis

Menü 2 

Bunte Tomaten-Carpaccio mit knusprig 
gebackenem Ziegenfrischkäse 

*** 
Rinderfilet mit Salsa Verde, lauwarmem 

Wurzelgemüse und Ofenkartoffeln 
*** 

Gratin mit Sommerbeeren und Pfirsich

  

Pro person 59 EUR 
Die Auswahl dient lediglich der Inspiration. 
Inkl. Personal für Abräum- & Spülservice, Geschirr, Besteck und Servietten.
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| für 20 - 40 Personen 

live-Cooking
Kombination aus Buffet & serviertes live-Cooking

  

pro person 59 EUR 
Die Auswahl dient lediglich der Inspiration.  
Inkl. Personal für Abräum- & Spülservice, Geschirr, Besteck und Servietten.

Hundert grüsse aus der Küche 
Das Finishing des Hauptganges findet durch unsere Köche:innen direkt in der LOKation Küche statt. 
 
Beispiel Menü:

Zum empfang 

Lachs im Brandteig 
*** 

Parmesanschiffchen mit 
Ziegenfrischkäse und Lavendelhonig 

*** 
Crostini mit Pesto aus getrockneten 

Tomaten und Parmaschinken 
*** 

Crostini mit Kräuterbrie und 
gegrilltem Lauch 

*** 
Rotwein-Feigen mit Gorgonzola 

2 tapas

Hauptgang 

Pochiertes Rinderfilet mit 

Estragonsauce,  

Mais-Polenta-Plätzchen & 

Kräuterseitlingen 

oder  

Rinderfilet mit Salsa Verde, 

lauwarmem Wurzelgemüse und 

Röstkartoffeln 

 

Pro Person

Das süße zum schluss 

Schokotarte mit karamellisiertem 
Kakaobohnenbruch und gemischten 

Sommerbeeren 
*** 

Aprikosen Baiser Tarte 
*** 

Erdbeer- Vanille-Tarte  
*** 

Himbeer-Mascarpone-Four 

2 tapas
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| 2024

Optional
Partyhighlight: Candy-Bar

Mit gutem gewissen genießen: 
• Apple Pie Cluster  
• Gefriergetrocknete Skinny Dipped Himbeeren in  

Vollmichschokolade & weißer Schokolade 
• Crunchy Erdnuss-Cashew-Mix mit Honig und Meersalz  
• Reisgebäck Superior Mix  
• Mit Honig umhüllte Maiskörner 
• Rice Kracker "Fried Chilli" 
• Bio Fruchtgummibärchen ohne Gelatine 
• Bio Saure Würmer ohne Gelatine 
• Chips 
• Einkauf, Lieferung, Utensilien, Auf- & Abbau, Reinigung, 

inkl. Personal 
  

Pauschal 299 EUR 

Wie werde ich angerichtet? 
Unsere Candy-Bar wird für euch in schönen Gläsern und auf Etageren in der LOKation 
bereitgestellt. Somit bekommen alle Süßen etwas süßes - let´s get some candy! ;-) 
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|   2024

Optional
Barfeeling everywhere

UNSER COCKTAIL-SERVICE FÜR deine FEIER: 
Exotische Spritzigkeit, rauchige Aromen, fruchtige Süße und 
das Klirren der Eiswürfel im Shaker: der perfekte Abschluss 
nach dem kulinarischen Genuss und gleichzeitig Start für eine 
unvergessliche Party 

• 4 Stunden Gästebewirtung durch unseren Barkeeper  

• 150 Cocktails (3 alkoholisch und 1 alkoholfreier Cocktail) 

• Mobile Holzbar 

• Barequipment: Gläser, Dekoration, Wareneinsatz, 
Papierstrohhalme, Früchte, Eiswürfel & Servietten  

• Lieferung, Auf- & Abbau, inkl. Personal 
  

Pauschal 1.499 EUR 
(ab dem 151. Cocktail: 9 EUR pro Drink)  

Extrastunden                                        35 EUR 
Das Angebot gilt für den festgelegten Zeitraum.  
Jede weiter angefangene Stunde wird in Rechnung gestellt.
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| 2024

Optional
Hey Mr. DJ, put the records on

DJ Service „All night long“ 
Songs, die an besondere Momente erinnern. Songs, die die Sohlen 
zum Glühen bringen. Songs, die die Tanzfläche vibrieren lassen. 
Ein Highlight, das neue Erinnerungen schafft!  
Unsere langjährig erfahrenen DJs sorgen für beste Beats und 
Partyatmosphäre, unsere Discokugel für das nötige Funkeln.  

• DJ Service für 4 Stunden 
• DJ Equipment  
• Professionelle Ton- und Lichttechnik 
• Auf-/Abbau 
• Fahrtkosten für An-/Abfahrt und Lieferung 
• Verlängerung nach Absprache möglich 

  

Preis                                                         1.450 EUR 

Extrastunden                                        175 EUR 
Das Angebot gilt für den festgelegten Zeitraum.  
Jede weiter angefangene Stunde wird in Rechnung gestellt.
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| 2024

Optional
Bilder sagen mehr als 1.000 Worte

Foto-dokumentation für schöne Erinnerungen 

Die während Ihrer Veranstaltung aufgenommenen Bilder geben das Event im Rahmen einer Fotoreportage 
wieder, bei der sich Ihre Gäste in ganz natürlichen Situationen wiederfinden und so das Erlebte nachhaltig in 
Erinnerungen bleibt. 

• Inklusive Nachbearbeitung der Bilder (Retusche, Korrekturen) und Bereitstellung in einer geschützten 

Online-Galerie 

• Alle Bilder in hoher und niedriger Auflösung für Nutzung im Druck und Web per Download 

• Preis gilt für eine Begleitung des Events von 5 Stunden  

• Beispiele für Reportagen: Teamkochen & Küchenparty (Bilder und Link dürfen nicht kopiert oder 

weitergegeben werden) 

  

Preis auf Anfrage 
Nach Verfügbarkeit des Fotografen 

http://photos.johannesmeger.com/lokation-jet-aviation
http://photos.johannesmeger.com/lokation-kuechenparty-no-2
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| 2024

Optional
Das Stellwerk

  

Sonderpreis  150 EUR 
(in Kombination mit der LOKation)

Unsere Leistungen: 
• In Kombination mit der LOKation vergünstigte Raummiete  

• Nutzung für bspw. Lagerung von Materialien, Ruheraum für 

Kleinkinder, Aufenthaltsraum für Kinder (ausschließlich mit 

Betreuung) und nach Absprache 

• kleine Küchenzeile und Kühlschrank 

• Ausstattung:  

Raummiete für den genannten Zeitraum 

Multifunktionaler Raum mit ca. 30 qm 

2 große Tische oder 4 kleine runde Tische 

2 gepolsterte Sitzbänke, 7 gepolsterte Stühle 

Samsung The Frame 65’' - Bildschirm (ggf. für Filme) 



Impressionen


